
ООО «СИМАС ИНТЕРЛАБ»
117587, г. Москва, Варшавское шоссе, д. 125 

Тел: 8 (495) - 980-29-37   ИНН 7726398722 
info@simas.ru   www.simas.ru

Бани водяные для пастеризации консервированных 
пищевых продуктов “Precisbig” 45, 160 и 220 литров

Программируемая температура и время. 
Внутренние и наружные поверхности из нержавеющей стали.
Соответствует стандарту DIN 12877.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Двухслойный резервуар с наружным корпусом из нержавеющей 
стали AISI 304.
Нагревательные элементы заключены в нержавеющую сталь 
INCOLOY, стойкую к температуре и коррозии.
Защитное термореле с ручной, автоматическое отключение при 
недостаточном уровне жидкости.
Регулируемая температура от комнатной +5 ДО 99,9 °C. 
Цифровое управление и отображение температуры и времени на 
дисплее. 
Стабильность: ±0,2 °C. 
Однородность ±2 °C.

МОДЕЛИ

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
Выключатель питания с индикаторной лампой.

1. Индикаторы нагрева, разомкнутого термореле, неисправности.

2. Дисплей (температуры или
времени).

3. Установленное значение
температуры и времени

4. Изменение режима.

5. Увеличение значения

6.Уменьшение значения  7. Кнопка запуска/остановки.

ДОПОЛНЕНИЯ ДЛЯ АВТОКЛАВОВ STERIL FOOD 80 и 150 литров
Лебедка для загрузки и 

выгрузки 
Подъемное устройство для загрузки 
и выгрузки корзин из автоклавов 80 
и 150 л. 
С переходником для манипуляций с 
корзинами без деформации. 
Вращение вокруг оси для установки 
корзин на тележку. 
Общая высота подъема: 2,35 м (в 
собранном виде). 
Нижняя часть полностью из стали с 
эпоксидным покрытием, 
верхняя — из нержавеющей стали. 
Максимальная нагрузка на кран: 40 
кг. Питание: 230 В, 
мощность 300 Вт. 
Панель управления: объединенная 
кнопка ВВЕРХ/ВНИЗ. 
Кат. №  8.11D030

Стекловолоконные и силиконовые 
сетчатые разделители для банок. 

ООО «СИМАС ИНТЕРЛАБ» - эксклюзивный дистрибьютор SELECTA (ИСПАНИЯ)

Проволочные корзины из нерж. 
стали. AISI 304. Вместимость до 20 кг.

Код 8.11D038  для автоклавов 80 л. 
Код 8.11D039 для автоклавов 150 л.




